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Gebrauchsanleitung 
  
Knusperblech «Lupf-Rutsch» (Set) 
 
Material:  
Rand: Blech, antihaftbeschichtet 
Lupfrutscheinsatz: Blech, antihaftbeschichtet 
Knuspereinsatz: Blech, antihaftbeschichtet 
Pizzastein: Schamott 
 
Farbe: beige/grau/schwarz 
Temperaturbeständigkeit:  
Blech beschichtet max. 230°C 
Pizzastein max. 260°C 
Masse (HxØ): 3.8cm x 34cm 
 
 
Artikel-Nr.: 
25212 
 

 

 
Vor dem ersten Gebrauch: 

� Alle Verpackungsteile entfernen 

� Alle Teile mit warmem Wasser und mildem Spülmittel reinigen 

 
Anwendung mit Pizzastein:       Anwendung mit Knuspereinsatz: 
                          
 
 
 
 

 

Wichtiger Hinweis: 

� Das Knusperblech «Lupf-Rutsch» ist nicht schnittfest. 

 

Reinigung: 

� Nicht spülmaschinengeeignet. 

� Keine Scheuermittel, starke Reinigungsmittel oder Stahlwatte verwenden, da sonst die 

Oberfläche zerkratzt werden kann. 

 

Weitere Sprachversionen (d/f) dieser Gebrauchsanleitung finden Sie unter www.bettybossi.ch oder unter +41 (0) 44 209 19 29 

PDF-Name: 25212_d11_170607 

1. Den Pizzastein wie in der Abbildung gezeigt zusammen mit 

dem Lupfrutscheinsatz in das Knusperblech «Lupf-Rutsch» einset-

zen. 
 
2. Das Knusperblech auf das Backgitter des vorgeheizten Ofens 

stellen. Das Backgitter sollte in der Mitte des Ofens positioniert 

sein. Das Knusperblech «Lupf-Rutsch» mit eingesetztem Pizza-

stein bei 230°C Heissluft oder 250°C Ober- und Unterhitze für 

15 Minuten heiss werden lassen. 
 
3. In der Zwischenzeit den Pizzateig mit den gewünschten Zutaten 

belegen. Tipp: Verwenden Sie  den Knuspereinsatz als "Pizza-

schaufel", so lässt sich die belegte Pizza einfach auf den Pizzastein 

schieben.  
 
4. Das Knusperblech «Lupf-Rutsch» aus dem Ofen nehmen und 

die belegte Pizza auf den heissen Pizzatein legen. Die Pizza für ca. 

7 – 12 Minuten (je nach Belag und Teigdicke) im Ofen backen. 
 
Hinweis: Der Pizzastein eignet sich hervorragend für das Backen 

von Brot und anderen Hefeteiggebäcken. Die Vorgehensweise ist 

dabei dieselbe wie beim Backen von Pizza. 

1. Den Knuspereinsatz wie in der Abbildung gezeigt zusammen mit 

dem Lupfrutscheinsatz in das Knusperblech «Lupf-Rutsch» einset-

zen. 

 

2. Den gewünschten Teig mit oder ohne Backpapier auf den Knus-

pereinsatz legen und leicht andrücken. 

 

3. Den Teig mit den gewünschten Zutaten belegen. 

 

4. Das Knusperblech auf das Backgitter des vorgeheizten Ofens 

stellen und gemäss Temperatur- und Zeitangaben im Rezept ba-

cken. 

 



 
 

 

 

 

 

 

 

 

 


